LUNCH

*Mozzarella di bufala di Amaseno 250¢<... 13

Caseificio Ponte di Legno

buffalo mozzarella Ponte di Legno from Amaseno

Verdurine fritte di stagione........

maionese al limone

fried seasonal vegetables with lemon mayo

Bombones..........cccooeviiiiiiiinan.

crocchette di pollo, aji amarillo, olive botija
chicken croquettes, aji amarillo, botija olives

MENU

ANTIPASTI

*Tartare di Fassona 1109 .cucvveieievnrnnnnnns 14

colatura di alici, tuorlo e capperi
beef tartare, anchovy dripping, yolk and capers

............... 8 Uova della Marsica Abruzzese fritte....... 9
wild fried eggs from Marsica Abruzzese

+ bottarga /cured fish roe +4

CARPACCI

con contorno a scelta

Cotto di Wagyu tonnato 20
80gr

salsa tonnata e capperi

Wagyu cooked ham with tuna sauce
and capers

*Roastbeef Black Angus 16
100gr

demi-glace allo zenzero
ginger demi-glace

Fassona maturata 16

100gr

vinaigrette al sesamo

dry aged beef, sesame vinaigrette

Signature

*Ceviche Puro 25

ricciola, choclo, cancha, purea di camote
amberjack, choclo, cancha, camote puree

Tiradito di ricciola 20
leche de tigre al mango, chalaca di
mango
amberjack, mango leche de tigre and chalaca

*Taco di fassona 15

guacamole, pico de gallo, salsa ponzu
beef tartare, guacamole, pico de gallo

Langostino Meloso 18

gamberi croccanti, guacamole e crepes
crispy prawn, guacamole and crepes

SALAD

*Caesar Salad 16
pollo ruspante, pancetta
e dressing di acciughe
free range chicken, bacon
and anchovy dressing

Superfood Salad 13
quinoa, avocado, ceci,

melograno, uova e barbabietola
quinoa, avocado, chickpeas,
pommegranade, egg, beetroot

Nicoise Salad 14

insalata di stagione,

tonno marinato sott'olio,

uova di quaglia,

olive taggiasche, citronette
seasonal salad, tuna marinated in
EVO oil, quail eggs, taggiasca olives,

%Club Lima Sandwich
16
aji de gallina, pomodoro,
scamorza affumicata,

lattuga e maionese leggera
aji de gallina, tomato, smoked cheese,
lettuce, light mayo

citronette

SANDWICH

con contorno a scelta

*Cheeseburger
15
burger 100% Black Angus
Creekstone Farms, cheddar, bacon,

lattuga, cetrioli, salsa Pacifico
100% Black Angus Creekstone Farms
burger, cheddar, bacon, lettuce,
pickled, Pacifico sauce

*Salmone e avocado toast
14
pane casero integrale di semi,

cream cheese e lattuga
salmon, avocado, wholemeal seed
bread, cream cheese, lettuce




PRIMI

*Ravioli caprese......c.ccoceeieimiicieiianenns 12 Tagliolini all'astice.......cccovvmireicinncnnnns 32
salsa ai tre pomodori e coulis di basilico pomodoro fresco, salicornia e aji limo
three tomatoes sauce and basil coulis lobster, fresh tomato, glasswort and aji limo
Spaghetti alla chitarra ....................... 13 Arroz con mariscosS......cccevevmurmrnnrarannns 14
burro, alici e kafir lime riso jasmine con calamari, gamberi e polpo
butter, anchovy and kafir lime jasmine rice, calamari, prawns and octopus
*Maltagliati ......coccvrerrrmrmrmrnrnrnn. 12
zucca, salvia e nocciole
pumpkin, sage and hazelnuts
CARNE PESCE
Pollo ruspante 150 15 Polpo 1409 27
petto di pollo con salsa teriyaki e pak choi crema di ceci, lupini, salicornia e levisitico
free range chicken breast with teriyaki sauce, grilled octopus, chickpeas sauce, lupini clams,
pak choi R glasswort and lovage
Filetto 220 35 Salmone 150 16
Black Angus 100% tenderloin, US Prime Creekstone I salsa Peru Thai, cavolo nero, anacardi,
Farms con patate confit e demiglass di manzo germogli di soia, gel al pompelmo
with confit potatoes and beef jus salmon, black kale, cashews, soy sprout,
grapefruit gel
Sirloin steak 300> 39 L orat 15
gar
Black Angus100% sirloin, US Prime Creekstone o ) rata 150
. . . con pesto di salicornia, scarola e uvetta
Farms con patate confit e demiglass di manzo . .

) ) ) catch of the day with samphire pesto, escarole,
with confit potatoes and beef jus raisins
L
CONTORNI

Puntarelle................c.coiiiiiinni. 4 Scarola.....cccrciririninrnrn . 4
acciughe uvetta e anacardi tostati
puntarelle chicory, anchovies escarole, raisins and toasted cashews
*Patate fritte...........................L 4 Tagliata di pere Williams.............. 4
in tripla cottura salsa brie e gorgonzola, pinoli caramellati salati
triple-cooked fries sliced Williams pears, gorgonzola cheese sauce,
salted caramelized pine nuts
FRUTTA FRESCA 4 DESSERT 4

Prices are in Euro (€), VAT included Cover charge 2 Euro (€)

*(all day menu from 3.00 pm to 7.00 pm)



